LUTATEN

“Z Folatschinken

2 EL Wiener s bittere Schokolade
2 Kugeln Yanilleeis

Schlagobers

Staubzucker

gerdstete gehobelte Mandeln

/UBEREITUNG

Palatschinken backen.

Wiener s bittere Schokolade schmelzen bzw, erwiarmen,

nicht heilz machen! 1/3 der Schokolade auf die Palatschinken streichen,
auf 2 Dreiecke falten und auf dem Teller auflegen,

Je eine Kugel Yanillegis in den Palatschinken schigeben,

Den Teller mit Staubzucker bestreuen, Schlagobers aufspritzen,

mit einer Gabel den Rest der warmen geschmolzenen Schokolade

als Faden oder Tropfen und die Mandeln auf den Eispalatschinken verteilen,

Eispalatschinken
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